青岛大学后勤管理处物资采购

招标公告

项目名称：食堂小类物资采购

项目说明：本招标为月度招标
青岛大学后勤管理处

                    2019年9月23日

青岛大学学生食堂部分物资招标方案说明及要求

一、招标物资品类

招标物资包含水产品、调料类、干调类、牛肉类、杂粮、味精、酵母、鸭产品、酱油（醋）、水饺（馄饨）、水饺皮（鲜面条）、洗洁精、低值易耗品等十三种小类物资，本招标为月度招标（供货时间为1个月）。

各类物资每月约用量情况如下

1、 水产品 
	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	鲅鱼
	2000斤
	刀鱼段
	500斤

	鲢鱼尾
	1000斤
	虾仁
	500斤

	舌头鱼
	200斤
	鳕鱼
	600斤

	青鱼
	350斤
	
	


2、 调料类

	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	白糖
	6500斤
	太太乐鸡精
	60箱

	砂糖
	800斤
	崔字香油
	60箱

	海天老抽王
	70箱
	凤球唛番茄酱
	10箱

	华凤伊利家红烧酱汁
	30箱
	番牌番茄酱
	20箱

	老才臣红腐乳
	10坛
	花生酱
	800斤

	豆沙
	480斤
	花雕酒
	10箱


	白胡椒粉
	80斤
	腐竹
	320斤

	金锣肠
	120箱
	脆脆香酱菜
	60箱

	白芝麻
	140斤
	红油寸条
	40箱

	黑芝麻
	10斤
	红九九牌底料
	45箱

	欣和甜面酱
	10箱
	3.75kg望红郫县豆瓣
	60箱

	欣和豆瓣酱
	10箱
	满口福榨菜
	30箱

	海天蚝油
	25箱
	雪菜
	80箱

	味达美
	80箱
	清水笋丝
	45箱

	海白菜
	10箱
	金丽黄油
	5箱

	白莲蓉馅
	5箱
	培根
	40箱

	咸鸭蛋
	500个
	面包改良剂
	2包

	松花蛋
	100个
	八宝酱菜
	4箱

	孜然粉
	20斤
	尖椒酱菜
	4箱

	五香面
	20斤
	肉松
	10斤

	付带丝
	10包
	老干妈
	5箱

	咖喱粉
	20斤
	奥尔良腌料
	10包

	小枣
	20斤
	食用碱
	5箱

	潍坊甜面酱
	20桶
	紫菜
	10包

	香辣酥
	60斤
	大红袍调料
	4箱

	小苏打
	4箱
	面包改良剂
	3包

	白芷
	5斤
	银耳
	10斤


3、 干调类

	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	粉丝
	500斤
	干香菇
	150斤

	粉条
	3000斤
	木耳
	200斤

	干椒碎
	100斤
	八角
	20斤

	花椒
	90斤
	干椒段
	200斤

	干尖椒
	30斤
	玉米棒
	3000个

	干椒丝
	40斤
	玉米粒
	1000斤



4、 牛肉类

	品名
	月度约用量

	牛肉
	1400斤

	牛骨
	200斤

	牛油
	200斤


5、 杂粮

	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	黑米面
	400斤
	花生米
	1200斤

	黑香米
	400斤
	糯米面
	200斤

	红小豆
	100斤
	山东拉面
	600斤

	玉米碴
	300斤
	精粉挂面
	500斤

	黄豆
	800斤
	八宝米
	400斤

	小米
	1200斤
	淀粉
	2500斤

	玉米面
	2500斤
	面包粉
	400斤

	糯米
	150斤
	糕点粉
	300斤


6、 味精

	品名
	月度约用量

	味精
	1600斤


7、 酵母

	品名
	月度约用量

	鲜酵母
	400斤

	无铝油条膨松剂
	150斤


8、 鸭产品

	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	带皮鸭胸
	5000斤
	鸭血
	180盒

	去皮鸭胸
	1000斤
	鸭胗
	120斤

	半片鸭
	4000斤
	鸭翅
	60斤

	鸭腿
	2500斤
	鸭边腿
	1500斤

	白条鸭
	2500斤
	
	


9、 酱油（醋）

	品名
	月度约用量

	青岛酱油
	200L

	青岛米醋
	1400L

	原味芥丝
	1500斤


10、 水饺（馄饨）

	品名
	月度约用量

	水饺
	1400斤


11、水饺皮（鲜面条）

	品名
	月度约用量

	水饺皮
	8000斤

	馄饨皮
	1000斤

	鲜面条
	8000斤


12、洗洁精

	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	洗洁精
	180箱
	消毒液
	24箱

	散装洗洁精
	30桶
	散装消毒液
	20桶


13、 低值易耗品

	品名
	月度约用量
	品名
	月度约用量

	黑椒手套
	10付
	保鲜膜
	10卷

	黄胶手套
	10付
	水鞋
	20双

	笤帚
	20把
	中笊篱
	10个

	烤盘
	10个
	大笊篱
	10个

	调料盒
	5个
	拖把
	10个

	一次性口罩
	10盒
	菜墩
	5个

	一次性手套
	10盒
	一次性小勺
	10箱

	大菜筐
	20个
	防水套袖
	20个

	不锈钢夹子
	10个
	刮皮刀
	20个


    二、招标物资招标方案
按后勤管理处要求，每月20日左右在后勤管理处网站发布招标公告，邀请社会信誉良好的优质企业参与竞标，自招标公告发布之日起，5个工作日之内投标单位提交投标文书（投标单位提供的资质证明文件在有效期内可以延续使用，如继续参与投标，只需提供报价单即可），超过5个工作日将不再接收投标文书。 
    （一）、供应商资格要求：
    1、供货单位必须具有法人资格，具备所投标产品的生产、经营能力，并优先考虑青岛市菜篮子集团消费“阳光食品工程”单位。

2、供货单位必须提供以下资质证明：

 （1）、生产商供货单位除须具有营业执照、组织机构代码证、税务登记证（若营业执照、组织机构代码证、税务登记证三证合一，须具有三证合一的营业执照）外,味精、酱油（醋）、酵母、水饺（馄饨）生产商须具有食品生产许可证，洗洁精须具有全国工业产品生产许可证；牛肉类、鸭产品生产商须具有动物防疫条件合格证；所有证件均需提供原件或加盖公章的复印件；上述产品都须有近期检测报告复印件（加盖公章）。

（2）、代理商供货单位须具有营业执照、税务登记证和食品经营许可证原件及生产商须具有的相关证件复印件（加盖生产商公章）。

（3）、定型包装产品均需符合国家标准。

    （4）、水产品类供货单位须提供具备储存水产品的大型冷库的证明。

（5）、拒绝列入政府不良行为记录期间的企业或代理商参入。

（二）、供应商应具备的条件：

1、具有独立承担民事责任的能力；

2、具有依法缴纳税收和社会保障资金的良好记录；

3、具有良好的商业信誉和健全的财务会计制度；

4、具有履行合同所必需的资质和专业技术能力；

5、在近三年的政府采购活动中，没有违法、违纪、违规、违约等不良行为，在经营活动中没有重大违法记录的书面声明；

6、投标供应商应是不受《中华人民共和国招标投标法》、《中华人民共和国政府采购法》及其他行政法规、规章限制投标的单位；

7、招标文件规定的其他条件；

8、法律、行政法规规定的其他条件。

（三）、确定中标单位

后勤管理处食堂物资采购工作小组负责对投标文件进行综合评审，确定中标单位。

后勤管理处食堂物资采购工作小组根据招标文件确定的评标办法，按商务部分、服务部分、价格部分综合评审结果由高到低进行排序，调料类选取3家投标人确定为中标单位，水产品、鸭产品、干调类、杂粮、牛肉类、水饺皮（鲜面条）选取2家投标人确定为中标单位，味精、酵母、酱油（醋）、水饺（馄饨）、洗洁精、低值易耗品选取1家投标人确定为中标单位，每月月底前饮食中心与中标单位签订供货合同，双方必须严格履行供货合同。

（四）、对投标单位评审办法

本次招标采用综合打分法，食堂物资采购工作小组（以下简称工作小组）成员综合评定各供应商提交的投标文件，由工作小组综合各成员意见作出最终结论。

工作小组参照食堂大宗物资采购供应商入围评分办法，按照“综合实力最强、能够最大限度满足招标文件中规定的各项综合评价标准，并且投标报价合理”的原则按评分细则对各投标人进行比较和评价打分，按商务部分、服务部分、价格部分最终得分由高到低排序（投标人商务部分、服务部分得分在不提供新的证明文件的前提下持续延用，价格部分得分每月按报价情况重新打分）。

食堂大宗物资采购供应商入围评分细则：

	评分因素
	说   明
	分值分配

	商务部分

（40分）
	投标单位2016年1月1日以来完成类似配送合同，采购单位1000人以上的食堂每有一个得1分，2000人以上的每有一个得2分，3000人以上的每有一个得3分，4000人以上的每有一个得4分，本项最高得12分，没有业绩不得分。

（必须提供合同原件，否则不得分）
	12

	
	投标单位为经销商的，得5分。

投标单位是生产厂家的得8分。
	8

	
	投标单位为青岛市“菜篮子工程”配送单位或“阳光食品工程”成员单位的得2分。
	2

	
	获工商、质检、食药等行政主管部门颁发的荣誉或者信用证书，地市级的，每份得3分；省部级的，每份得6分；国家级的，每份得9分；同部门颁发各类荣誉或者信用证书按1份且按最高级别得分计算。（获奖证件必须是2016年1月1号以后的）

本项最高得18分。

须提供荣誉或者信用证书原件，否则不得分。
	18

	服务部分（30分）
	投标人公司规模（人员、经营面积、配送车辆），此项最高得7分；同类产品按注册资本分三档：1分，3分，5分，此项最高得5分；合计最高共12分
	12

	
	投标单位对食品安全风险控制手段和机制的设立，提供详细方案说明，此项最高分8分
	8

	
	具有健全的服务工作组织机构，服务流程科学合理的得1-3分；管理科学、措施完备、制度齐全的，得1-3分；应急处置方案、服务响应及时、理念先进的，得1-4分。

本项最高得10分
	10

	价格部分

（30分）
	报价总分30分。所有通过评审的有效投标报价，最低报价为评标基准价得满分。投标报价得分=（评标基准价/投标报价）×30；
	30


（五）、供应商中标后应满足采购单位以下条件：

1、供货商必须无条件满足学校对本标段货物的用量需求，严格按照学校供货要求和时间供货，必须及时供货，将货物按照指定时间，送到食堂指定位置。严格遵守学校订货要求，不得与各食堂私自协商交易，一旦发现有违规行为可追责并取消供货资格。

2、初级农副产品应保证安全、无毒、无污染，符合食用安全标准。

3、鸭产品、牛肉类能够提供本批次产品动物检疫部门检疫报告等相关证明，产品符合食品安全规定的相关要求，有合法的产品溯源性。

4、水饺（馄饨）、味精、酵母、酱油（醋）需提供产品营业执照、食品生产许可证、食品经营许可证和质量检测部门产品检测证明。

5、产品到达交货地点交付前，学校和供货商共同检验产品数量、质量、外包装等状况，产品达不到质量、规格、包装要求的，学校可以拒收，并要求供货商及时退换货，不能按时退换的按货物价值扣留履约保证金。

6、货物的重量应足斤足两,每个包装的重量误差不超过标准的1%，抽检时出现误差的包装数量不得超过抽检数量的3%。

7、供货商应保证把较新生产日期的货物送给学校，若到货时货物的剩余保质期少于包装上标示的整体保质期的1/2，学校将不予收货。

8、货物供应须严格执行招标规定的品牌等级等。如果发现有质量问题或与所报货物品牌不符，供货商应无条件接受退货处理，一切费用自行负担，并承担相应违约责任，冻品失水率超标，冻品货物验收时抽查结果超出国家标准，供货商就超标品类的全部下单数量，按照差额以货物形式补齐。

9、在合同期内，学校可以委托有行政主管部门认可资质的产品质量监督检验检测机构对供货商提供的物资实行随机抽查送检。抽检时，双方代表同时在场对抽检样品予以认可，如经学校通知后供货商未在规定的时间地点出席抽检，则视为供货商对学校组织的质量抽检程序和抽检结果完全承认。如抽检结果合格，则检验费用由学校承担，如抽检结果不合格，则检验费用由供货商承担，供货商同时承担合同内因质量问题需要承担的违约责任。

10、如遇需学校支持的国家扶贫政策、惠农项目或其他特殊情况等，学校按要求对外采购物资时，供货商应予以谅解和支持。

（六）、履约保证金与结算要求

为维护招标人利益，签订供货合同前，中标人向招标人交纳3000.00元履约保证金（如无继续投标意向，可随时提出退回保证金），在合同履约过程中，中标人有违约或其他给招标人造成损失的情况，招标人有权从履约保证金中取得补偿。

付款方式:食堂大宗原材料的货款结算，严格按照学校财务部门的规定执行。结算时，供货商要指定专人负责结算。结算时需按要求准时提供本单位正式税务发票；不能提供本单位发票的可按月延续取消供货资格，直到能提供本单位发票后可予以恢复，相关后果由供货商自行承担。

三、地址与联系方式

取得报价表方式：有意向的投标单位可电话联系获取电子版报价表

递交投标文件地址：市南区宁夏路308号青岛大学后勤办公楼210

递交投标文件截止时间：2019年9月29日15:00
联系人：柳晓义  

联系电话：85951033   18561361630
